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Lou Rosé 

Nota de tast 

Color: intens color de gerds amb espurnes blavoses, nets i brillants. 

En nas: desplega un ampli ventall de fruites silvestres: maduixes, gerds, aranyons, 

groselles, que junt amb altres aromes fan un rosat diferent, únic i d’intenses sensa-

cions aromàtiques. 

En boca: de pas lent, suau i ampli, amb una potència inusual per un rosat. És a la 

vegada fresc, amb una bona acidesa que equilibra perfectament l’alcohol. 

Maridatge 

Ètim La Pausa és perfecte per degustar en qualsevol moment, fins i tot com a aperi-

tiu o a mitja tarda. Bon acompanyant de plats lleugers, pastes i arrossos, per des-

comptat peixos, però també carns no gaire elaborades. 

La temperatura de servei aconsellada és d’entre 8 i 10°C. 

Elaboració 

90 % Garnatxa negra i 10% Sirà 

Vinyes seleccionades de garnatxa i sirà, a una altitud de 500 metres, situades en sòls 

pedregosos, calcaris, argilencs i sobretot de pissarra. 

Després de 24 hores de maceració amb les pells a 5°C, se sagna el most flor fins a 

aconseguir aquest característic to rosat. Ja sense les pells, el most fermenta en inox a 

temperatura controlada de 15°C . 

Un procés acurat, on el moment més important és el sagnat: el most va adquirint color 

en contacte amb les pells; mostra rere mostra, es deixa de sagnar quan s'aconsegueix 

el color desitjat.   


